Svatomartinska husa 2025

8.11.—16.11.2025
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KASTROL

Menu

Predkrmy:

Creme brllée s foie gras, karamelizovana jablka, pernik 255,-
Uzené husi prso s ragu z Cerné ¢ocky a korfenové zeleniny, tymianova omacka 195,-
Smazena husi kroketa, karamelizovana cibule, bramborovy chips,

petrzelova majonéza 155,-
Polévky:

Husi kaldoun s droby, zeleninou a nudlemi 95,-
Tazeny slepici vyvar se zeleninou, masem a nudlemi 85,-

Hlavni chody

Svickova z jelena, karlovarsky knedlik, domaci zavarenina 355,-
Burger s uzenym filirovanym kachnim prsem, karamelizovanou cibuli,

bramborovou plackou a celerovym pyré 355,-
PInéna lokse s trhanou husou a ¢ervenym zelim s rozinkami, videnska cibulka,

silna vypekova omacka 455, -
Konfitované husi stehno se Souletem, silnou vypekovou omackou

a videnskou cibulkou 455 -
Konfitované husi stehno s bilym zelim a loksi 455,-
Konfitované husi stehno s cervenym zelim, houskovym a bramborovym knedlikem
Pecena celd husa pro 4 osoby, pfilohy dle vlastniho vybéru 2.490,-

(nutno objednat minimalné 24 hodin prfedem)

Dezerty:

Bramborové tasticky plnéné jablky se skofici, strouhanka z vlasskych ofechd,
prepusténé maslo, Slehacka 155,-
Pecené dukatové buchticky se Sodd 155,-

Cokoladovy kola¢ se slanym karamelem 155,-



